GILDAS

GILDA PIRIPI 2,90
(Anchoa, Aceituna, Piparra y Guindilla)

GILDA DOBLE BOQUERON 2,90
(Aceitunas Manzanilla y Dos Boquerones)

GILDA BOQUERON PICANTE 2,90
(Aceitunas , Boqueron, Guindilla y Piparra)

/ GILDA DE QUESO CON IBERICO 3,20
(Queso Suave, Aceituna y Jamén Ibérico)

GILDA DE QUESO CON ANCHOA 2,90
(Queso Suave, Anchoa, Piparra, y Aceituna)

BANDERILLAS DE ATUN Y QUESO (2 und) 3,50

(Atun de Barbate y Queso Suave en Aceite)

MATRIMONIO 4,50
(Anchoa y Boquerdn)

TRIO 550
(Anchoa, Boquerdn y Sardina Ahumada)

MARINERA 5,50
(Montado de Ensaladilla y Anchoa)

MARINERO 5
(Montado de Ensaladilla y Boquerén)

CAPITAN 5
(Montado de Ensaladilla y Sardina Ahumada)

BOQUERONES en Vinagre (8 ud) 9,50
SARDINAS Ahumadas (6 ud) 10
ANCHOAS de Santofia 0,0 (6 ud) 14,50

TABLAS

QUESOS CON MEMBRILLO 17

San Simén(Galicia), Balanchares(Cérdoba),
Oveja con Romero(Albacete)
y La Peral(Asturias)

JAMON 100% IBERICO de BELLOTA 24

acompafiado de Pan con Tomate

NUESTROS CLASICOS

ENSALADILLA RUSA 12
CROQUETAS DE JAMON (6 ud) 10
CROQUETAS DE CECINA y Queso San Simén (6 ud)
Patatas BRAVAS 9
Patatas BRAVIOLI 9

Patatas al CABRALES 9,50
TORREZNOS de Soria 14

Mejillones TIGRES (5ud) 11
GAMBON AL AJILLO 15,50

OREJA Crujiente con Salsa Brava 12

BOCADILLO DE CALAMARES de |la Plaza Mayor
(con alioli de lima)

TOSTA DE ATUN ROJO 12
(en pan Brioche, con mayonesa trufada)

VERDURITAS

BERENJENAS fritas con Miel 10

Ensalada de PIMIENTOS ASADOS con Ventresca

11

8

12,50

TOMATE ROSA con Anchoas de Santofia 14

PUERROS CONFITADOS con Salsa Romescu

PIMIENTOS de PADRON 6

ALCACHOFAS

DE TUDELA

Alcachofa con Crujiente de IBERICO 5,50
Alcachofa con Queso IDIAZABAL Ahumado 5,70
Alcachofa con FOIE 5,70

TRIO DE ALCACHOFAS 15

12




HUEVOS

HUEVOS ROTOS 11
HUEVOS ROTOS CON JAMON Ibérico 14,50

HUEVOS ROTOS CON GAMBON
y Salsa de Marisco 15

HUEVOS ROTOS CON TARTAR DE ATUN ROJO 16
TORTILLA DE PATATA con cebolla 9

TORTILLA DE PATATA TRUFADA 11

DEL CAMPO

CACHOPO de Ternera
al Cabrales 18

Dados de SOLOMILLO
con Pimientos de Padrén 21

Dados de SOLOMILLO AL CABRALES
con Patatas Fritas Caseras 22

NUESTRAS FAMOSAS

ALBONDIGAS
EN SALSA DE VERMUT PIRIPI

con Patatas Fritas Caseras 14,50

100% TERNERA

Crujientes de RABO DE TORO (6 und) 12

Solomillitos de POLLO Rebozados
con Salsa de Moztaza y Miel 11,50

STEAK TARTAR de Solomillo
con Pan Carasatu 16

CANELON DE CARRILLERA Ibérica
al toque de Chocolate 14,50

WWW.VERMUTPIRIPI.COM

hola@vermutpiripi.com

FRITURAS

CALAMARES a la Andaluza 14
CAZON en Adobo 13
CHOPITOS 13

CONSERVAS
¢ CASA  _
(. SANTONA

MEJILLONES EN ESCABECHE (Lata)
(8/12ud) 12,50

BERBERECHOS AL NATURAL 15
NAVAJAS AL NATURAL 14,50
PATE DE ACEITUNA ARBEQUINA 8,50

ANCHOAS AL VERMUT
LA MACHINA DE SANTONA 15

DULCE

La super TARTA DE QUESO 4,50

Tarta Fondant de CHOCOLATE con Helado 6,50

TARTA DE PISTACHO 7

apuLtos: Copa de HELADO DE VIOLETA con licor de Violeta

nifos: HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE (2 bolas)

FOTOS DE LA

e CARTA

iSIGUENOS EN REDES!

5
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BLANCOS

Finca Valdelavaca 3,5
RUEDA (Verdejo cepas viejas)

4,9

José Pariente
RUEDA (Verdejo)

Adrede 3,9
RIAS BAIXAS (Albarifio)

Martin Codax
RIAS BAIXAS (Albarifio)

Abad Dom Bueno Godello 3,7
BIERZO (Godello)

Novio Perfecto -semidulce- 3,7
Velencia (Moscatel, Macabeo)

ROSADOS

Abad Dom Bueno Rosado 3,7
BIERZO (Mencia)

Sierra Cantabria

19

26

21

27

20

20

20

22

RIOJA (Viura, Garnacha, Tempranillo)

TINTOS

Zuazo Gaston Crianza 3,7
RIOJA (Tempranillo)
Edicién limitada.

Ramén Bilbao Crianza 4,7
RIOJA (Tempranillo)

Ontaiion Crianza
RIOJA (Tempranillo, Garnacha)

Tamiz Roble 3,7

RIBERA DEL DUERO (Tempranillo)

Malasenda Roble

RIBERA DEL DUERO (Tempranillo)

Matarromera Crianza
RIBERA DEL DUERO(Tempranillo)

Tedfilo Reyes Crianza

RIBERA DEL DUERO (Tempranillo)

Edicién limitada.

Finca Resalso (Emilio Moro)
RIBERA DEL DUERO (Tinta Fina)

ESPUMOSOS

Co6te d’Or Louis Perdrier
Brut Excellence (Francia)

4,5

Cote d’Or Louis Perdrier Rosé
Excellence (Francia)

Cava Castell del Remei
Brut Nature (Lleida)

VINO SIN ALCOHOL

Win (Blanco) 3,9

Verdejo, de Bodegas Matarromera

20

25

21

20

22

35

25

25

24

24

24

21
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VERMUT PIRIPI ROJO 3,50
(de Grifo)

Vermut Piripi Blanco 4

St. Petroni Rojo 5

St. Petroni Blanco 5

Yzaguirre Reserva 4,50
Yzaguirre Rosado 4,50
Lustau Rojo 5

Lustau Blanco 5

Punte Mes 5

La Quintinye Rojo 5,50

La Quintinye Blanco 5,50
Martini Rojo 4,50

Martini Bianco 4,50
Martini Extra Dry 4,50
Martini Reserva Ambrato 5
Martini Reserva Rubino 5
Martini Sin Alcohol 4,50

COCTELES

CLASICOS

APEROL SPRITZ 8
Aperol, Proseco y Soda

NEGRONI 11
Vermut Piripi, Campari,
London dry Gin y Angostura

AMERICANO 10
Vermut Piripi, Campari y Soda

PISCO SOUR 11
Pisco, Lima, y Angostura

BLOODY MARY 10

Vodka, Zumo de Tomate,
Lima, Salsa Perrins, Tabasco,
Sal, Pimienta y Romero

MOJITO 10
Ron, Soda, Lima y Hierbabuena

CAIPIRINHA 10
Cachaga, Lima y Azdcar.

CAIPIROSKA 10
Vodka. Lima y Azlcar

MARGARITA 11
Tequila, Lima y Cointreau

DAIQUIRI DE FRESA 11
Ron, Fresa y Lima,

CERVEZAS

Cerveza de Barril(38cl) 3,50
Doble de Barril(50cl) 4,50
Tercio Amstel 3,50

Aguila Sin Filtrar 4
Tostada Amstel Oro 3,50
Heineken 3,70

El Alcdzar 4

El Bandarra 4,50 .
18/70 La Rubia 3,70
Zarro 4,50 Tostada Amstel Oro 0.0 3,70
Dofa Tomasa 4,50 Cruzcampo Sin Gluten 3,70
Casa Mariol 4,50 S.idrc Ladrén de Manzanas 4,5
Tinto de Verano PIRIPI 4,50
(con Nuestro Vermut PIRIPI )
AN o= NERMU,
ZUAZO GASTON TEOFILO REYES PRI
RIOJA RIBERA DEL DUERO

SIGUENOS

EN INSTAGRAM
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